
Duo van langoustines
Tartaar & grillées, kruidenespuma

Duo de langoustines
Tartar & grillées, espuma d’herbes

Mille-feuille van ganzenlever
Vijgen, appelcompote,
vlierbessensap

Mille-feuille de foie gras
Figues, compote de pommes,

jus de sureau

Cannelloni van Wagyu
Gebakken sucrine, jus van Barolo

Cannelloni de boeuf Wagyu
Sucrine rôtie, jus de Barolo

Wilde tarbotfilet
Venusschelpen, pappardelle

Reefilet
Witloof, kastanjekroketjes,
poivradesaus

Filet de chevreuil
Chicon, croquettes de marrons,

sauce poivrade

Chocolademousse verrassing
Champagne-ijs, bladgoud

Mousse au chocolat suprise
Glace au champagne, feuille d’or

Pouilly Fumé ‘Domaine des Rabichattes’ 2024

Pouilly Fumé ‘Domaine des Rabichattes’ 2024

SALZL ‘Spätlese Weiss’ 2023

Il Ruspo Podere ‘Barbi Umbria’ 2023

Chablis ‘Domaine Bachelier Bourgogne’ 2023

Château La Gargue ‘Pessac-Léognan Bordeaux’ 2020

Coupe ‘Laurent Perrier Brut’

MENU 31/12
Amuse-bouche

Saumon royal mariné
Pulled Wagyu, truffes, jus

Homard croustillant

Carpaccio d’huitres de Zéelande
Caviar, gel d’algues

Aperitiefhapje
Gemarineerde koningszalm
Pulled Wagyu, truffel, jus
Knapperige kreeft

Carpaccio van Zeelandse oesters
Kaviaar, algengel

Coupe ‘Laurent Perrier Brut’

245€ all-in

Filet de turbot sauvage
Palourdes, pappardelle

info@hotellugano.be


